Branderij De Eenhoorn

ZWARTE KOFFIE
Koffie - Americano
Espresso

Dubbele espresso

WITTE KOFFIE
Cortado
Cappuccino
Cappuccino XL
Koffie Verkeerd
Rooispresso
Flat White
Latte Macchiato
Chai Tea Latte
|Iskoffie
Warme chocolademelk

Karamelsiroop

THEE
Verschillende smaken van De Eenhoorn
Pot thee
Verse munt
Gember
ZOET
Madeleine
Citroen tartelette
Appeltaart
Slagroom
Pastel de Nata
Roomboter & Pecan koek
Van ‘Rose & Vanilla’

O Zwarte bes cheesecake

O Frambozen & Aardbeien cheesecake
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4,75
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4,75
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5,00
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LUNCH

Lunchgerechten worden begeleid met

zuurdesem brood en boter

Burrata (v)

pompoen - harissa - roodlof

Albacore tonijn

bloedsinaasappel - furikake - dashi

Herfst pizza (v)

ricotta - witte druif - biet - amandel

Runder tartaar

aardpeer - eidooier - kalfsmerg - shiitake

Krab cocktail

groene appel - thaise curry - avocado

Krokante kip

kimchi - paté - gochujang

Gepocheerd ei

bacon jam - hollandaise - oude kaas

Zwolsemosterd soep (V)

bieslook - geroosterde ui - brioche

Holtkamp oude kaas croquette (v)

brioche - tomaat - zwarte knoflook

Verse frites

mosterd mayonaise

Allergenen informatie is beschikbaar bij ons personeel
(V) = vegetarisch
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A LA CARTE
VOORGERECHTEN

Runder tartaar
aardpeer - eidooier - kalfsmerg - shiitake

Albacore tonijn

bloedsinaasappel - furikake - dashi
Rode biet

belper knolle - lavas - tomasu
Krab cocktail

groene appel - thaise curry - avocado

HOOFDGERECHTEN

Le Puy linzen

beukenzwam - koriander - borettane ui
Zeeduivel

miso - noodles - wortel beurre blanc - nori
Bavette Black Angus

rendang - bearnaise saus - grove mosterd
Iberico wang

spitskool - zwarte knoflook - padron peper

BIJGERECHTEN

sla - bieslook - boekweit
verse frites - mosterd mayonaise

krokante aardappel - zwarte knoflook [2 stuks ]

NAGERECHTEN

Chocolade

pinda karamel — gebrand eiwit- pure chocolade
Citroen

witte chocolade ijs - pistache - olijfolie

Kaas van Harry

notenbrood - chutney - pecannoot

Allergenen informatie is beschikbaar bij ons personeel
(V) = vegetarisch
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CHEFS MENU

4 gerechten 5 gerechten

62 75

Ons chefs menu wisselt met de seizoenen en is
per tafel te bestellen.

Inclusief brood/boter en amuse.

Dit menu is ook vegetarisch mogelijk.

WIJN ARRANGEMENT
9 perglas
Alcoholvrij arrangement

8 per glas

Lunch en diner in ons restaurant van Staatsman
gaat over rustig genieten van (h)eerlijk eten en
drinken.

De gerechten zijn allemaal in eigen keuken ge-
maakt van duurzame en lokale ingrediénten.

De Horecamannen staan voor origineel, verras-
send en gastvrij en dat werkt door in al onze keu-
zes. De gerechten op uw bord zijn daarom vaak
net even anders dan standaard en verrassend van
smaak.

Of het nu gaat om afvalscheiden, energie bespa-
ren of bijvoorbeeld om de keuze van onze leveran-
ciers, bij alle keuzes die wij maken staat duur-
zaamheid voorop. We halen onze producten als
het kan dicht bij huis, liefst bij Zwolse partners en
al ons eigen intern transport doen we met onze
bakfiets. Zo gaan we voor een gezonde toekomst.

We vinden het fijn dat u bij ons bent en wensen u
een smaakvolle middag of avond.

Geniet er van,
gastvrije groet,

De Horecamannen
Arno en Henk




